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El establecimiento esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad como: basuras, agua estancada, sitios de anidamiento de NO
plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979: Articulo 262). )(
"La construccion es resistente al medio ambiente. (Resolucion 3009/2010: Aticulo 67, Numere! 2. Resolucién 240/2013: Artlculo 130, ‘9(
!Nurmara! 2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numersl 2).
3* | Lz construccidn impide elingreso de plagas. (Ley 9/1979: Artlculo 258). )(

El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir la manipulacion y almacenamiento de la carne y/o productos cémicos

4 |comestbles, asi como el flujo cel personal. (Resolucidn 3009/2010: Atticulo 67, Numeral 2. Resolucién 240/2013: Articulo 130. Numeral
2. Resolucitn 242/2013: Articulo 55, Numeral 2).
Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones Insalubres, que pongan en riesgo la salud y bienestar de la
5* | comunidad. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 1. Resolucion 240/2013; Artlculo 130, Numeral 1. Resolucién 242/2013: S
Articulo 55, Numeral 1).

6 Cada 4rea o seccidn se encuentra claramente sefializada en cuanto a nombre, accesos, circulacién, entre olros. (Resolucién 3009/2010: sl
Anrticulo 67, Numeral 10. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 10. Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numeral 10).

. El estzblecimiento no es usado como dormitorio, en caso que el servicio se preste en una adificacion que es también vivienda, estd sl q
separado fisicamente de ésta. (Ley 9/1979: Articulo 262).

Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no (6xicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es lisa
g | (sin grietas, rugosicades, asperezas o falta de continuidad de la superficie). (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 4. Rasolucion Sl

240/2013: Articulo 130, Numeral 4. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

g | Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Resolucién 3009/2010: Aiculo 67, Numeral 4. Resoluclén
240/2013: Articulo 130, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

Cuenta con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la cenduccién y recolaccidn de aguas residuales. % NO

NO

10

<

(Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, N les 4, 11.2. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 4, 11.2. Resolucién 242/2013:

Lzs paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no loxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es
“ I:sa (sin grietas. rugosidades. asperezas o falta de continuidad de la superficie). (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5.
Resolucion 2402013: Articulo 130, Numeral 5. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numerel 5).

1 NO

=y

12 Las uniones entre las paredes y de éstas con el piso son redondeadas. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5. Resolucion st
240/2013: Aticulo 130. Numeral 5. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numoral §). %

Los techos. 1alsos lechos e instalaciones suspendidas son de material impermeable, resistente, liso, no presenta condensacién, no se
43" ohserva desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfeccion. (Resalucién 3009/2010: Articulo 67, Numerel 6. Resolucién
240/2013: Articulo 130, Numerel 6. Resolucién 242/2013: Ariculo 55, Numeral 6.).

NO

Lzs Zreas cuentan con la ventlacén necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar la contaminacion de los alimentos. (Docreto
1500/2007; Aniculo 26, Numeral 1.1.2),

Las ventanas y otras aberuras estan construldas de forma que Impiden la acumulacién de sucledad, facilitando su limpieza y X

“* NO

157 desinfeccitn, (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 8. Resolucin 240/2013: Aticulo 130, Numeral 8. Resolucién 242/2013: NO

Anticulo £5, Numers! 8).
Lzs puerizs son de malerial resistente, de superficie lisa y no absorbente (M asolucién 3009/2010; Articulo 67, Numeral 7. Resolucion
24072012 Artleulo 120, Numersl 7. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Nurmeral 7).

El establecimento cuenta con la suficiente iluminacion (natural o artificial), sobretodo en las 4reas donde se manipule la came o los

17 | productos cérnicos comestibles. (Resolucién 3009/2010: Aticulo 67, Numerales 3, 9, 13. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numerales
3,9, 13. Resclucibn 242/2013; Articulo 55, Numerales 3, 9, 13).

167 NO

<

NO

Las mpares se encueniran en buen estado de mantenimiento, son dé facll llimpieza y poseen la proteccién necesaria para eviter la

Caida de panticulas extrafias. (Resolucion 240/2013: Ariiculo 130, Numeral 14, Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 14). NO

4

&

que kzbora en &, son funcionales y se encuentran separados de las éreas #mde se manipula la carne y los productos cérnicos
ibn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 15, 16. Rosolucion 240/2013: Articulo 130, Numoral 15, 16. Resolucion

comestvies, (Resoluci
24272013 Anlculo 55, Numeral 15, 16)
Los servicios sanitarios cuenian con los implementos requeridos para la higiune personal como: papel higiénico, dispensador con jabdn

desinfectants, Implementos 0es6chabies 0 6Quipos autormaticos para ol 562000 do manos y papeleres do sccionamienio no manual,
013: Articulo 120, Numernl 15, Resolucién 242/2013: Artlculo 55,

ki NO

Cuenta con los servicios sanitarios (bafios) en material higiénico sanitario, en canlidad suficiente con respecto a la cantidad de personal %
A | o

| (e solucibn 3004/2010; Articul 67, Numersl 15, Rosolucin 24012
Nurnersl 15)
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Va0 Nserwl B1 B Remisdachiin BAERO1Y Aicuks 10 Nimsral 1 Aiticile 14; Artteuks 10; Harmtol 16; Atlletiln b6, Whatrrnl 21.7)

ositesh bk rramblpniladiion da plivsnlon cuimplen Cen ne pacticas hulénicas (o (orer, no furnar, 16y lnsf, 114 Hinaf mm,«rim, i
presmntan B Gartan, it e da cabislio, (arn o igole, anle Glias) (Fosoliciin W0W010; Atlioutn 16 Mameral 9.1, .7, 1,
SO 8 0E 1B 210 Adicuhe 7 Numarel £12 Fesahiién FOZ013 Al 14, turmerl i Artioulo 17 Humaral 1,7, 11,17, 1%,
VP Rekohi i PARROTY Artcdlo 13, Nuimveral 3 Attleuhs 16, Nuraral 1,70, 11, 17, 16, 17)

? W

2

Liss manipulaiisres de alimmilon sa lavan y desinfedinn las (manos Caida vey e eea nacesarln, En 6aso o usal guanias §f sainal s
B8 ol e cutdac Wig@nicn (e las mants (Fesehioitn 1000720100 Al rd Mumoral 4.6, 4, 14) Arthilo 871 Fhurmeral 21,2, Haaohition iy

F40 7010 Atlculo 17, Nummerales 0, 14, Reschi it #426013, Ailloutis 19, Wumaral 6, 14)

|

(Hesihisitn A006/2010; Arlleulo 167 Murmeral 3,19, W

Comite gon Avisoe alukives aleumplimisnto da las busnas practicas higiénicas,
4 At 149, Numaral 16),

» Articulo £7 Numieral 21 8 Resolickin 24002013 Atlouts 17, Numaral 10, Hesolucitn 2427201

aln holonas o acceaorios, En casn (o uso e dalarialee, asls permaneoear
2.9, Atlaulo 67, Nurmeral 21,2, Hesolialn 2402019 Atlaisla 17,
Atllaiilo b6/ Mumeral 21,4)

s detacidn (e tralinjs &8 mantiens impla y e (e (lof clars,
304 miaitoe 81 ouBipn (Resolioldn J00WE010° Atlculs 16, Numeral 3.2, W

Numernl 8, 3, Artleulo 130 Numeral 21,2, Resolucitn 242201; Atlouto 10, Humarel 2, 31

i persanaluss inpabooas y Culre (anto 1a biaca Como la nailz, (Reeohiolon 300972010 Atlaulo 16 Musmeral 3,10, Attt 67! Mimeral
218 Fenohiokin $402010 Artlolo 17, Nurretal 10, Atloulo 130" Numeral 21,2, Resolulin 42019 Atlauto 10, Numaral 10; Artloilo

E5 Numers! #13)
11 personal usa calzano Gertady, da (acén bajo 8 Impemeatle, (Resolicin 20002010 Atioulo 16/ Nummeral 9,15, Atlalo 67, Wrraral
A a1 8 Fesolain PA0F01D Aticulo 17, Numeral 13, Arleule 130; Mumaral 21,2, Resoluibn 24272017 Atltauto 16, Murmeral 13, Artigide

£5 Numeml 81 2)
14 establecimisnio suminislre s dotacitn da Wabajo a los manipuladorss y Gusnta 660 dotaclén parm ks visitantss, '(Nam/tm/lm
J00B010 Aticuln 16 Numeral 3,10, 3.20, Attloulo 67; Numeinl 21,2, Fesofucltn 240/:012; Arllaulo 17, Mumeral 16, 20; Attlauto 130
Numeral 21 8 Resolioion 2422013, Atloulo 10, Numeral 18, 20, Alleulo 66 Numeral 21.2)

» 10

-

2]

e B e

e W

S -

11 matabiecimisnto cusiia 6on un plan da capacitackin continuo y parmanenta para al personal manlpulador acorda con Ins acll/dades

(e 86 tealizan, 8l cusl Liene una duracién de pof o manos 10 horas anualas cartificadas por la Enlldad Terorial de Balud o un

34 | perticular autorizatio por eala, y conlisns (emas felacknados con buanas praalicas de manufactura y practioas higlénicas, (Hasohiltn
2008010 Adiculo 67, Numaral 213 Aflculo 69, Numaral 2, 1 Resoluclén 2402019, Artloulo 130, Numeral 21.9; Attloulo 192, Nurmaral

1 Reshakn 2422013 Aticulo 65, Numeral 21,2, Aiculo 67, Numeral 1)

8}

S

[ pian g6 capacitacion conliene Melodoloyla, duracién, responsablas, oronogranma, lemas a iralar y evaluacion dal impacto, (Masolucitn
JOUREOI0 Articuto 07, Nurmeral #1.3, Articulo 69, Numeral 3. fesoluoion 240/2013; Artloulo 190, Numietal 21,3; Arlloulo 132, Humeral 2

ans
Funchacin 242013 Articulo 65, Wumerel 21 2; Artleulo 67, Numaral 2)

Lot meniputedores do alimentos comprenden ke puntos ofltlcos de las acllvidades que esthn bajo su responsabiliidad, Ia lmpontancla da
3¢ | Sy monioreo, piembs de Lonooer 108 llmiles lous ¥ las Bcclnas Gofraclivag @ Womar Guarido exlstan dasviaclones, (Hesolicion
0800 Articulo 67, Numeral 213, Artloulo 69, Numeral 1, 0 Resoluoltn 24002010 Atloulo 130, Numaral 21.0; Artlauto 192, Numeral

4 Kowolutkon 24372013 Atloulo 65, Numeral 21.2, Atloulo 67, Numeral 4)

o

—
11 estpbiscimienty verflice las condiclonas higidnico eanitarias del sistarma de Wransporto duranta la recepolon da canalas, sus partes y/o

prosuctus chroaas someslibles y womo evidencle de el cuania con los eglsios da la actvidad, (Oecralo 1600/2007; Artlaulo 16,

Wamera! 3 Resolucitn J00W2010° Atlouls 67, Numeral 20. Resolucion 24(02019; Atlaulo 130, Numeral 200 Resoluaion 242/2011.

Articidto B8 Wumeral 21

3 NG

|

Cumrite con ks docurmenios supones (lachure de vents y/o guls de Uanspeile de carne, enire olios) qus perimitan estatiecer gue lne
are canales pus parles yio produoius Geinicos comestibles provienen de establecimienios autorzados e Inspecclonados par Invima,
esolucin YUORUZOLEA de 200W Resoluitn 3002010 Anleulo 07, Numerel 20, Resolucitn 2420179 Artloula 130, Numaral 29
Nuwolucion F432013 Aiticido 06 Numerel 20)
Lk Gatakes (medion uanus y ooleves de canal, que Ingresen al establecimientus cusntan con la marca de "APROBADO". Toda la
B [ carim gue ngees B extabisiniento smpecada mantione el dislinlivo de "APRGBADO", (Degrelo 16002007, Artlculo 91, Numeral 4.2,2,
Atticuls 36 Numes! 1 Atlculo 41)

NO

RIR[R[ [ X[¥[ ® [R[XA®ix = = X

“J Lo etgsuues 1 be SHCuentian deteroadus, 8o Bimacenan do forma ordenads, poteygldos y sun Inspacclunados antas da su uso
evianay B e REYO 8 COMBIINGCIGn (Decrelo 160072007 Atlculo 42, Wutmerasl 9, Resolucién 3000/2010° Artloulo 67, Numeral 32
Pwsaanitn F8072018 Articulp 130, Numgral 27 Restlucitn 24272010 Aticulo 66, Numeral 1),

Pl wrgmuas y wtauetado de e ene (en wesd de 1eGuenik) se realizen bajs tondicones higlénices y el materlal de empaque
LA L de privet use D euuense (e eliguets del producty deberd Cntaner Lomo minimg lecha de buneliclo, fecha de e ul
rrgmnae Teuhie Uo venuiisnlo. cundiviues de Genserecitn y nomiie del trle, (Decrelo 160072007, Atlculo 42, umarales 'K * NO

14 )

1wk betsbmeimimriio Gumrde o Wombinslios pere ls sedicibn de les lwmpsre'uies de la cama y productas cimicos comestibles. (Decraly
a1 | 18t Aol B Parbgrety 1 Ressluctan $3U92010 Adticida 67, Humetal 21, Rusolycian 24004013 Atlculo 129, Hurmaral 4 ! HO

Fowalaitn JEP013 Artiositn ¥3 Wurversl £ 1 Ativudo 64 Mamgral 6 Atlcoks 56, Hameral 17)

B entabie 10 lig vl (ByEHOE Qb pelrilan evdentisn gue ke resh /s mie0 de e Wimperaturs de religarecion o congelacion de

) [l prosthuctin (Liwtepty TRUVROUT Adic i B, Parbygeehs | Rasoksin YOW910 Alata 17, Humwrsl 3 3 2.2, Lioml b Hasohicitn 6l
FAWA01E At 130, Numers! ¥7 Nasuhuoin 34200013 Aitlculs 85, hineiel 17)
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La carne y los producios cAmicos comestidles se mantienen a las temperaturas establecidas en la normatividad sanitaria vigente:

- Bovino, Portino y Orden Crocodylia: ; ’
En Refrigeracién: Canal menor o igual a 7°C medida en el centro de la masa muscular, Productos cdmicos comestibles 5°C (solo
bovinos y porcinos).
En Congelacion: Para carne y productos cémicos comestibles serd de -18°C o menor.
- Aves de comal: . i . 5
En Retrigeracion: Canales y sus partes -2°C a 4*C; productos camicos comestibles maximo a 4°C.
J En Conpelacidn: Canales, sus partes y productos cAmicos comestibles a - 18°C o menos. _ .
- En caso que ¢l establecimiento realice las actividades secundarias de desprese, deshuese y/o filieteo de r.sm{e ?fc\ée';emel d;!dcames de
canal, el praducto se mantiene a maximo 5°C durante la operacién, (Decreto 1500/2007: Artlculo 8, Pafﬂg’;’goN )r'n e.mIE;O;Csol; o
3009°2010: Articulo 17, Numers! 3.3.2.3, Litersl a; Artlculo 66: Numeral 2, Resf:%jlén 240/2013; Artlculo 129, Nu . Resolucién
242°2013: Anticulo 22, Numers| 3.1; Articulo 54, Numeral 3; Antlculo 55, Numeral 32). X N
Nots Mientrss la Plents de Beneficio Animal cumple el requisito de temperatura de enfn to de la came y los pn_:dcufo.c csm:cos
comestidles el expendio podré recepcit las les (medias canales, cuartos de canal y octavos de canal) en caliente, permitiendo la
reduccidn gredual oe la temperstura hasta el momento del desposte y su posterior refrigeracion.(Decreto 1500/2007: Articulo 8,
Perégrafo 1: Resolucion 240 de 2013: Articulo 84, Numeral 2.3).
El producto congelado no es sometido a proceso de descongelacion, para ser expendido como refrigerado. (Decreto 2270 de 2012:
Articulo 5)
Los difusores de los cuartos de almacenamiento no filtran agua sobra los productos ni genera empozamiento en su inlarior. (Resolucién
457 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal 8. Resolucién 240/2013: Articulo 129, Numeral 6. Resolucion 242/2013: Articulo 54,
Numers! 7)
Los rieles se encuentran 8 una distancia que evita el contacto entre canales, de estas con las paredes y el piso del cuarto de
&7 | aimacenamiento. (Resolucion 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literales ¢, d y e. Resolucién 240/2013: Articulo 129, NA**
Numeral 7)

Las &reas y /o equipos de almacenamiento se encuentran limpios y no contienen elementos diferentes a la actividad que alll se

g+ desarrolla. (Resolucién 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.3, Literal j: Resolucibn 240 de 2013, Artlculo 28, numeral 3.10, Artlculo
128, Numeral 8; Resolucién 242 de 2013, Articulo 24, Numeral 1.4 ¥ 3.15, Articulo 54, Numeral 8; Resolucién 562 de 2016, Artlculo 28,

Numersl 28.3.4, 28.3.10, Artlculo 71, Numeral 71.8)

En caso e expender came y/o productos carnicos comestibles, estos son almacenados separados (incluidas las carnes de diferentes
= especies) y de tal forma que se favorece la circulacidn del aire. Si expende canales, sus partes y/o productos cdrnicos comestibles de

g&e,}%. ;51?;?2%??& odg ;1\;;/2%: gﬁe’na&a y,sep‘éar%%sfﬁﬁrasﬁ;on;s&n las neveras de exhibicién o en los cuartos frlgg. Resolulcg%n 3
/2070: . Resolucion R i N A f
Resolucion 242/2013: Arilculo 54, Numeral 2 Afticulo 85, Nameral 30 yg bg”"’em’ JaReachicion 2420201 % Artledld 1 pbsioint ol

| Las materias primas, envases, ‘empaques, envolturas se encuentran almacenados de manera que se evita su contaminacién y se
507 asegura su correcta conservacién. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32. Resolucién 240 de 2013: Artlculo 1 30, Numeral 32.
Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numersl 31)

3] establecimiento d}spone de suministro de agua potable en cantidad y presién suficlente para las actividades que se realicen, asf como
51| para realizar operaciones de limpieza y desinfeccion efectivas. (Decrefo 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.1. Resolucién
3008/20170: Articulo 67, Numeral 3. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 3. Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numeral 3)

NO

NO

NO

NO

NO

NO

NO

2]

2autorzacion por parte de la autoridad ambiental. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.2 Mo

En caso de usar hielo, este proviene de un establecimiento autorizado para desarrollar dicha actividad, o en caso de ser
B3 | elaborado en el expendic, se realiza a partir de agua polable de manera que no se genera su contaminacién. (Decreto
1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.3)

El establecimiento cuenta con los sistemas de desagie que permiten la evacuacién rapida y eficiente de los residuos liquidos. (Decreto
547 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 11.1. Resolucién 240/2013; Articulo 130, Numeral
11.1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 11.1)

52 Si el establecimiento obtiene el agua a partir de una explotacién subterranea, garantiza la potabilidad de esta y cuenta con Lo
)

NO

El establecimiento cuenta con los recipientes para |a disposicién temporal de los residuos sélidos, de material lavable y desinfectable
5§57 debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipulen los alimentos. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral
20.2. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 20.2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.2)

NO

Los residuos sélidos se disponen de forma que se evila la contaminacion de los productos, éreas donde se manipulen o de los equipos y
567 utensilios. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 20.1. Resolucién 240/2013:

Articulo 130, Numeral 20.1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.1)

NO

En el establecimiento no se evidencia presencia de plagas o dafios ocasionados por éstas y se cuenta con medidas de control integral de

5T tipo preventivo, para evitar su refugio y proliferacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numers! 1.1.8) NO

| x| R |X

El estabiecimiento realiza las operaciones de limpieza y desinfeccién a las instalaciones, equipos y utensilios, evitando la creacién de
congiciones insalubres que puedan contaminar el alimento. En caso de contar con sistema de ventilacién, se limpia periédicamente para
evitar la acumulacién de polvo. Las sustancias y utensilios para las labores de limpieza y desinfeccién se almacenan de forma que se
evitz la contaminacion de la carne y los productos camicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.12. Resclucién
3008/2010: Articulo 67, Numeral 12. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 12. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numerales 12 y

38).

4

NO

Si el establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado y/o fileteado, cuenta con una seccién o area cuya

ubicacion, construccién y disefio es acorde al volumen del producto manejado, evitando la contaminacién del producto. En caso
de contar con un érea para este fin se mantiene a una temperatura maxima de 12°C durante el desarrollo de dichas actividades.
(Decreto 1500 de 2007: Anticulo 8, Parégrafo 1; Resolucién 242/2013: Articulo 22; Articulo 55, Numeral 32). y

Si rezlze actividad secundaria de desposte de canales (incluidas medias, cuartos y octavos de canal) cuenta con un drea que
paranuce el imiento de la temp ira, con dimensiones suficientes para permitir la adecuada manipulacién de manera
que no se produzea la contaminacion del producto. (Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Parégrafo 1; Resolucién 240 de 2013:
Articulo 130, Numereles 1y 2; Resolucibn 3753 de 2013: Nota Instructivo Anexo).

Cuente con un progrema documentado de mantenimiento de instalacionas y equipos, el cual incluye las actividades de monitoreo, NO

B0 | reaistro y verificacibn. (Decreto 1500/2007; Articulo 26, Numéral 1.2.1)

Cuents con kos soportes del reconocimiento médico que acredite su aptitud para manipular alimentos con una vigencia méxima de un
ef0. (Decreto 150W2007: Articulo 26, Numeral1.1.13. Resolucion 3009/201C: Artlculo 15, Numeral 1; Artlculo 67, Numeral 21.2.
Fesolucion 240/2013: Aticulo 14, Numersl 1; Aticulo 15. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 1; Articulo 14)

Cuents con programa de provesdores en el que 86 identifican los proveedores de canales, sus partes y/o produclos carnicos '}(

614 NO

comestivles, esl como los insumos y materiales de empaque. Sl el establecimlento realiza las actividades de desprese, deshuese 0 NO
€2 mJM;o. mantiens ls identficacion de{pvoducm hasta su venta. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.2. Resolucion 242/2013:

Antigulo 22, Nurneral 3.3; Articulo 55, Numersl 32)

Cuente con un programs pare prevenir la orla y refuglo de plagas, con enfoque de control Integral, soportado con un dlagnéstico Iniclal, NO

6 indicando las meddesde seguimiento s les eclividades y soportadas por registros, (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Nurmeral 1.1.8)

iduos solidos y liquidos que garanticon una eficlente soparacién, recolaccién, conduccion,

final, soportado mediante regisros para la verificacién de las mencionadas aclividades. NO

Cuernila con un programs oe maneo de resl
64 | aimacenamiento, evacuscion y disposicion
(Decrelo 15002007 Anticulo 26, Numeral 1.1.9)

i L ividad vigente en la
tado para garantizar que el pus sed Jo Calidad potable y cumpla con la normatividad

65 fcf:':?;t; ‘(;gne;:g:???;u%uf:a&gl:;w%i15 do ':807). qug Incluye (05 sctividados do monitoreo, verificacion y registro, (Ducroto
150072007 Articulo 26, Numersl 1.1.11)

NO
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